
 

 

 

Επιςτθμονικι Ημερίδα τθσΠΕΣΕΣβορείου Ελλάδοσ  
με κζμα: 

Καινοτομία και Προκλιςεισ ςτθν Αρτοηαχαροπλαςτικι 
και τθν Τεχνολογία Τροφίμων 

 
14ΗΑΡΣΟΖΤΜΑ 2026  
ΔΕΘ Θεςςαλονίκθσ – Περίπτερο 13 
Χώροσ: TheExpertLab 
΢άββατο 28/02/2026 13:30-15:30 

 

Προςζλευςθ – Χαιρετιςμοί 
Σραπζηι ΢υηιτθςθσ 
 
΢υντονιςτισ :  Σταφροσ Τςιαγκίδθσ, Δ/τθσ Εργοςταςίου GelaterieFregio, Μζλοσ ΔΣ ΠΕΤΕΤ Β. 
Ελλάδασ 
 
 
Λεωνίδασ Μαδεμλισ Επιςτιμονασ Τροφίμων, Σφμβουλοσ Βιομθχανιϊν Τροφίμων 
Θζμα: GLP-1 Ready Bakery: Πώσ θ νζα καταναλωτικι εποχι αναδιαμορφώνει τθν ελλθνικι 
Αρτοβιομθχανία 

 
Μαρία Παπαγεωργίου, Δρ., Κακθγιτρια, Σχολι Επιςτιμθσ και Τεχνολογίασ Τροφίμων, ΔΙΠΑΕ 
Θζμα: Διατροφικοί και Ιςχυριςμοί Υγείασ ςε Προϊόντα Αρτοποιίασ 

 
Μαρία Κοψαχείλθ, Χθμικόσ, MSc, Διδάκτωρ Τμιματοσ Χθμείασ ΑΠΘ 
Θζμα: Ακρυλαμίδιο ςτα Τρόφιμα: Κατάςταςθ ςτθν Ελλάδα, Νομοκετικό Πλαίςιο, Στρατθγικζσ 
Μείωςθσ και Ερευνθτικζσ Προκλιςεισ 
 
Χριςτόδουλοσ Δελθγιωργάκθσ, Τεχνολόγοσ Τροφίμων , MSc, Υποψιφιοσ Διδάκτορασ ΔΙΠΑΕ 
Θζμα: Μυκοτοξίνεσ ςτα άλευρα-  Συςτθματικι ανάλυςθ τθσ παρουςίαςθσ μυκοτοξινών ςε 
άλευρα ςίτου, επίδραςθ τθσ αρτοποίθςθσ ςτθ ςτακερότθτα τουσ  
 
Σμαρνάκθσ Ιωάννθσ, Τεχνολόγοσ Τροφίμων, Πρόεδροσ ΠΕΤΕΤ, Δ/ντθσ Εργοςταςίου & R&D, 
Λάβδασ Α.Ε. Ζαχαρϊδθ 
Θζμα: Τεχνολογικζσ Προκλιςεισ – Καινοτόμεσ Προςεγγίςεισ ςτθν Αρτοηαχαροπλαςτικι 
 
΢υηιτθςθ - ερωτιςεισ 

 

Θα χορθγθκοφν βεβαιώςεισ παρακολοφκθςθσ κατόπιν αιτιματοσ. Παρακαλώ ενθμερώςτε πριν τθν 
ζναρξθ τθσ θμερίδασ. 



 

 

 


