
11η ΔΙΕΘΝΗΣ ΕΚΘΕΣΗ ΑΡΤΟΠΟΙIΑΣ   ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ  
ΜΗΧΑΝΗΜΑΤΩΝ    ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΥ   ΕΤΟΙΜΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ 

ΑΡΤΟΠΟΙΙΑ ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗ ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

24-26  02  2024 Οργάνωση

πες αλεύρι...ΔΙΕΘΝΕΣ ΕΚΘΕΣΙΑΚΟ 
& ΣΥΝΕΔΡΙΑΚΟ ΚΕΝΤΡΟ 
ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ

/////////////////////////////////////////



H ARTOZYMA είναι το 
κλαδικό εκθεσιακό γεγονός 
που για 11η φορά 
συγκεντρώνει το ενδιαφέρον 
του επιχειρηματικού κόσμου 
της αρτοποιίας και της 
ζαχαροπλαστικής.
Φιλοξενεί τις μεγαλύτερες 
επιχειρήσεις πρώτων υλών 
αρτοποιίας και 
ζαχαροπλαστικής, 
συσκευασίας και εξοπλισμού, 
ενώ παράλληλα, μέσα από 
πρωτότυπα θεματικά 
αφιερώματα και πολυάριθμες 
εκδηλώσεις, αναδεικνύει τις 
σύγχρονες τάσεις που 
επικρατούν στον κλάδο. 

Tο αλεύρι και η ζάχαρη
έχουν την τιμητική τους
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Η ARTOZYMA είναι ένα τριήμερο 
γιορτής γεμάτο χρώμα, δράσεις, 
seminars, workshops, master classes 
και πολλά άλλα!

B2B meetings

seminars, 
workshops, 
master classes

Το επαγγελματικό προφίλ της έκθεσης 
διασφαλίζεται από τις στοχευμένες 
επιχειρηματικές συναντήσεις τύπου  
b2b μεταξύ εκθετών και αγοραστών 
από την Ελλάδα και το εξωτερικό. 

Στα show room των εκδηλώσεων 
παρουσιάζονται τα πιο ευφάνταστα

δημιουργήματα από τους νέους δημιουργούς 
που καινοτομούν και οι εκθεσιακοί φούρνοι 

“καπνίζουν” τις μυρωδιές 
του φρέσκου ψωμιού. 

Την ίδια ώρα «τρέχουν» κορυφαία
παράλληλα γεγονότα, όπως το

Πανελλήνιο Πρωτάθλημα Ψωμιού 
και το Pastry Lab και το Bakery Lab. 
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Στο 5o Πανελλήνιο Πρωτάθλημα Ψωμιού 

H Artozyma 2022 με μια ματιά

Η νέα γενιά των αρτοποιών από σχολές αρτοποιίας διαγωνίστηκαν 
δίνοντας τον καλύτερο τους εαυτό . Τα μέλη της εθνικής Ομάδας 
Αρτοποιίας, βρέθηκαν κοντά στα νέα παιδιά για να διδάξουν την 
τέχνη του ψωμιού, αλλά και για να στηρίξουν τους νέους αρτοποιούς. 
Η κριτική επιτροπή αποτελούνταν από διακεκριμένους αρτοποιούς της 
χώρα και μέλη της εθνικής ομάδας αρτοποιίας μεταφέροντας ένα 
κομμάτι της πολύτιμης γνώσης και εμπειρίας τους. 

Το Ψωμί Πινακωτής
τιμώμενο ψωμί του
5ου Πρωταθλήματος

Μνήμες από ξυλόφουρνους, γιαγιάδες, οσμές 
και γεύσεις που χάθηκαν, ξαναγύρισαν στους 
φούρνους της γειτονιάς, με την ελπίδα 
να ξαναζωντανέψει ο πολιτισμός της 
παράδοσής μας μέσα από ”τον άρτον ημών το 
επιούσιον” και με πυξίδα το 
“όποιος κόβει τις ρίζες δεν κόβει καρπούς”.
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Στην Artozyma 2022 η Λέσχη Αρχιζαχαροπλαστών 
Ελλάδος, φιλοξένησε αξιόλογους Pastry Chefs 
επίτιμα μέλη της Λέσχης από το εξωτερικό και από 
όλη την Ελλάδα, οι οποίοι παρουσίασαν τις 
σύγχρονες τάσεις της ζαχαροπλαστικής τέχνης.

Τα Masterclasses με τίτλο “Όχι μόνο Φρέσκο, 
αλλά και Νόστιμο”, είναι ένα τριήμερο 
μαθημάτων για αρτοποιήματα με ψωμιά και 
άλλες προτάσεις από τον ελληνικό φούρνο. 
Πρόκειται για μια συνεχή εναλλαγή θεωρίας και 
πρακτικής με στόχο την παρουσίαση τρόπων και 
τεχνικών για την αρτοποιία που επικεντρώνεται 
εκτός από το φρέσκο και τη γεύση, στη νοστιμιά 
και στην ποιότητα της διατροφής μας.
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Βιοτεχνική αρτοποιία ζαχαροπλαστική, 
προσέγγιση των σύγχρονων προκλήσεων
Το Ζαχαροπλαστείο στη Digital Εποχή του
Η πιστοποίηση των Προϊόντων χωρίς 
γλουτένη στην Ελλάδα



ΠΡΩΤΕΣ ΥΛΕΣ 
& ΥΛΙΚΑ ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ
ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ

ΜΗΧΑΝΗΜΑΤΑ & ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ
ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ-ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ

ΠΡΩΤΕΣ ΥΛΕΣ
& ΥΛΙΚΑ ΠΑΓΩΤΟΥ

ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΖΥΜΗΣ
& ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ

ΕΡΓΑΛΕΙΑ & ΣΚΕΥΗ
ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ

ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ
ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ
ΚΑΤΑΣΤΗΜΑΤΩΝ

ΕΙΔΗ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ
& ΔΙΑΚΟΣΜΗΣΗΣ
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κόστος συμμετοχής

Στην τιμή ενοικίασης περιλαμβάνονται:
• Συμμετοχή στις Β2Β συναντήσεις με τους Hosted Buyers 
• Προσκλήσεις επισκεπτών σε ηλεκτρονική μορφή 
• Οργανωτική υποστήριξη κατά την προετοιμασία και διάρκεια της έκθεσης
• Βασικές υπηρεσίες καθαριότητας και φύλαξης χώρων της έκθεσης 
• Δωρεάν κάρτες εκθέτη με απεριόριστη πρόσβαση για τις ημέρες της έκθεσης
• Προβολή στον ηλεκτρονικό κατάλογο της έκθεσης 
• Προβολή μέσω στοχευμένων newsletters στην βάση των εμπορικών επισκεπτών
• Δωρεάν πρόσβαση στην εφαρμογή σάρωσης κάρτας εμπορικού επισκέπτη 
   (δυνατότητα λήψης ηλεκτρονικής λίστας επαφών)
• Κλιματισμός στους χώρους της έκθεσης. 
Στον εκθεσιακό χώρο
• ∆ωρεάν WiFi σε όλους τους χώρους 
• Ιατρείο Πρωτοβάθμιας φροντίδας υγείας
• ∆ωρεάν στάθμευση στους χώρους του εκθεσιακού κέντρου 

Παροχές στους εκθέτες 

24-26  02  2024
 Όψεις  Tύπος Κόστος

Μία όψη    ΙΧΝΟΣ Ε∆ΑΦΟΥΣ (ΤΥΠΟΣ 1) 

∆ύο όψεις    ΙΧΝΟΣ Ε∆ΑΦΟΥΣ (ΤΥΠΟΣ 1)  

Τρεις όψεις    ΙΧΝΟΣ Ε∆ΑΦΟΥΣ (ΤΥΠΟΣ 1)  

Τέσσερις όψεις  ΙΧΝΟΣ Ε∆ΑΦΟΥΣ (ΤΥΠΟΣ 1)          133,00€/τμ

Tύπος 2  25,00€/τμ

Υπαίθριος 65,00€/τμ

ΔΙΚΑΙΩΜΑ ΕΓΓΡΑΦΗΣ ΕΚΘΕΤΗ 100,00€ 

110,00€/τμ

121,00€/τμ

100,00€/τμ

ΤΥΠΟΣ

ΧΩΡΙΣ
ΕΞΟΠΛΙΣΜΟ

1
ΤΥΠΟΣ

ΜΕ
ΕΞΟΠΛΙΣΜΟ

2

Το ενοίκιο χώρου χωρίς εξοπλισμό περιλαμβάνει: Οριοθετημένο χώρο σε ίχνος εδάφους 
και καθαριότητα.
Δεν συμπεριλαμβάνεται παροχή και σύνδεση ηλεκτρικού ρεύματος.
Το κόστος σύνδεσης και παροχής ηλεκτρικού ρεύματος ανέρχεται σε 35 €/kw.  

Αυτή η δομή περιπτέρου (πλέον του χώρου τύπου 1) περιλαμβάνει: 
Διαχωριστικά, μετόπη με την επιγραφή του εκθέτη, αριθμό stand, 
μία πρίζα/16τ.μ., δέκα ηλεκτρικά σπότ/16τ.μ., 1 γραφείο, 
1 τραπεζάκι, 3 καρέκλες, κατανάλωση ηλεκτρικού ρεύματος. 
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Εκπτώσεις
24-49 τ.µ.  DISCOUNT 10% 50-99 τ.µ.   ΕΚΠΤΩΣΗ    ΕΚΠΤΩΣΗ 15% 100 τ.µ. ΚΑΙ ΑΝΩ ΕΚΠΤΩΣΗ 20%

* ΟΙ ΕΚΠΤΩΣΕΙΣ ΑΦΟΡΟΥΝ ΤΟ ΕΝΟΙΚΙΟ ΧΩΡΟΥ (ΙΧΝΟΣ Ε∆ΑΦΟΥΣ –ΤΥΠΟΣ 1) ΚΑΙ ΟΧΙ ΣΤΗ ΔΟΜΗ.
* Όλες οι τιμές είναι πλέον 24% ΦΠΑ



Ώρες λειτουργίας
Σάββατο & Κυριακή 10.00 - 19.00
Δευτέρα 10.00 - 18.00

ΟΜΟΣΠΟΝΔΙΑ
ΑΡΤΟΠΟΙΩΝ ΕΛΛΑΔΟΣ
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Πληροφορίες / Information:

Tμήμα οργάνωσης Artozyma
T: +30 2310 291135, +30 2310 291201 
Email: artozyma@helexpo.gr  

artozyma-expo.gr 

11 ΔΙΕΘΝΗΣ ΕΚΘΕΣΗ ΑΡΤΟΠΟΙΪΑΣ, 
ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ, ΜΗΧΑΝΗΜΑΤΩΝ, 
ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΥ, ΕΤΟΙΜΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ 

A

B

ΓΡΑΦΕΙΑ ΔΕΘ HELEXPO

ΣΥΝΕΔΡΙΑΚΟ ΚΕΝΤΡΟ “Ν. ΓΕΡΜΑΝΟΣ”

ΣΥΝΕΔΡΙΑΚΟ ΚΕΝΤΡΟ “Ι. ΒΕΛΛΙΔΗΣ”

ΙΑΤΡΕΙΟ-FIRST AID

ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ

 ΑΙΘΟΥΣΑ ΕΚΔΗΛΩΣΕΩΝ “ΑΙΜ. ΡΙΑΔΗΣ”
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GATE

GATE
GATE

EIΣΟΔΟΣ
EΝTRANCE

EIΣΟΔΟΣEΝTRANCE

 24-26  02  2024

ΟΡΓΑΝΩΣΗ ME THN ΥΠΟΣΤΗΡΙΞΗ

ME ΤΗΝ ΑΙΓΙΔΑ EΠΙΣΗΜΟΣ XΟΡΗΓΟΣ
ΑΕΡΟΜΕΤΑΦΟΡΩΝ

EΠΙΣΗΜΟΣ 
ΤΗΛΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΑΚΟΣ

ΠΑΡΟΧΟΣ

ΕΠΙΣΗΜΟΣ ΠΑΡΟΧΟΣ
ΕΝΕΡΓΕΙΑΣ

ΕΠΙΣΗΜΗ
ΤΡΑΠΕΖΑ

EΠΙΣΗΜΟΣ ΠΑΡΟΧΟΣ
ΜΕΤΑΚΙΝΗΣΕΩΝ


